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CASALI AURELIA

SCHEDA TECNICA DEL VINO

PINOT GRIGIO

Classificazione: D.O.C. Friuli
Tipo di vino: Bianco
Comune di produzione: San Gervasio — Carlino (UD) — Italia

Topologia del terreno:

Resa per ettaro: 90 q/ha

Vinificazione: In bianco con leggera macerazione
Temperatura

di fermentazione: 18°-20°C

Gradazione alcolica
alcool % vol: 12,50

Capacita di invecchiamento: 4 anni

Epoca di massimo godimento:
Da consumare gia nella stessa annata e ancora in quella successiva

CASALI AURELIA
SCHEDA ORGANOLETTICA

Di colore giallo dorato a tratti intenso e ramato; ¢ vino di corpo dai profu-
mi e sapori inconfondibili

PINOT GRIGIO ABBINAMENTI
Temperatura di servizio ideale 8°/10° C

Re delle grigliate di pesce dimostra il meglio se accostato ai crostacei
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