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CASALI AURELIA

SCHEDA TECNICA DEL VINO

VERDUZZO FRIULANO

Classificazione: D.O.C. Friuli
Tipo di vino: Bianco
Comune di produzione: San Gervasio — Carlino (UD) — Italia

Topologia del terreno:

Resa per ettaro: 70 q/ha
In bianco con macerazione di un giorno
Vinificazione:
Temperatura
di fermentazione: 18°-20 °C

Gradazione alcolica
alcool % vol: 13,00

CASALI AURELIA

Capacita di invecchiamento: 5 anni

Epoca di massimo godimento:
Annata successiva a quella di produzione e seguenti
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VERDUZZO
FRIULANO SCHEDA ORGANOLETTICA

11 colore giallo intenso, il sapore alcoolico e dolce lo fanno sicuramente
vino da dessert, spande profumo fruttato, lievemente tannico presente

FRIULI ‘
DENOMINAZIONE DI
JRIGINE CONTROLLATA

robustezza e corposita
ANNIA

ABBINAMENTI

@ Temperatura di servizio ideale 6°/8° C

Dolci, creme o piccola pasticceria,formaggi preferibilmente
stagionati
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