
SCHEDA TECNICA DEL VINO 

VIO’  VINO BIANCO SPUMANTE BRUT 

Classificazione: 

Tipo di vino: BIANCO SPUMANTE BRUT 

Comune di produzione: San Gervasio – Carlino (UD) – Italia 

Topologia del terreno: 

Resa per ettaro: 100 q/ha 

Vinificazione: In bianco 

Temperatura 

di fermentazione: 18°- 20 °C 

Gradazione alcolica 

alcool % vol: 12 

Capacità di invecchiamento: 3 anni 

Epoca di massimo godimento: 

Da consumare già nella stessa annata ed  in quella successiva 

SCHEDA ORGANOLETTICA 

È la versione a vinificazione spumantizzata del nostro chardonnay piace-

vole da servire a tutto pasto 

ABBINAMENTI 

Temperatura di servizio ideale 8/10° C 

Consolidato in purezza da aperitivo diviene ottimo con pesce e 

risotti, apprezzabile con minestre, zuppe e risotti 
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